
Ernährung und Haushalt 

3A ECO Klasse 

Rezeptesammlung 

  NACHSPEISEN 

 

Vanillekipferl 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ZUTATEN ZUBEREITUNG 

25 dag Butter 

30 dag glattes Mehl 

Mehl und Butter abbröseln 

10 dag Staubzucker 

10 dag geriebene Mandeln 

Staubzucker und Mandeln dazugeben 

und rasch zu einem Mürbteig 

verkneten - den Teig rasten lassen 

 Teig zu einer Rolle formen, kleine 

Scheibchen abschneiden und Kipferl 

formen 

 bei 180° C ca. 15 min backen 

Staubzucker  

Vanillezucker 

heiße Kekse in Staubzucker und 

Vanillezucker wälzen 

 


